
Percorsa da 999 cipressi che celebrano e proteggono una straordinaria biodiversità, Ca’ Bolani
è una tenuta dove la vite e la natura prosperano in perfetta sintonia. Incastonata tra le Alpi ed
il mare del Friuli ad Aquileia, in un territorio dove la viticultura fu introdotta sin dall'epoca
Romana, beneficia di condizioni ideali per la produzione vitivinicola: le brezze marine
dell'estate, la protezione delle Alpi, le forti escursioni termiche, la varietà dei terreni che
digradando verso il mare abbandonano la composizione di argille e ghiaia e trovano la sabbia.
La tenuta vanta un patrimonio viticolo unico, un vero e proprio parco di vigne dal quale
fioriscono vini che hanno nella fragranza e nella pienezza aromatica il loro tratto distintivo.
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Friuli DOC 
Aquileia

Vigneti di proprietà nella 
DOC Friuli Aquileia

Friulano, Pinot 
Bianco, Malvasia, 
Sauvignon

13 % vol. 10 - 12 °C 75 cl

La raccolta delle uve che compongono Tamanis avviene in momenti diversi, quando ognuna
di esse raggiunge la perfetta maturazione. Anche le fasi successive sono gestite separatamente;
dopo la vinificazione si procede con affinamento in acciaio per la maggior parte dei vini,
mentre una parte di Friulano e Pinot Bianco trascorrono alcuni mesi in botti di rovere da 26
hl. Dopo 15 mesi si procede con l’assemblaggio prima di un periodo di riposo in bottiglia di
ulteriori 3 mesi.

Grazie alla presenza del Friulano – oltre il 50 % nel blend - si tratta di un vino con forte
carattere territoriale completato da ampiezza e complessità aromatica.

Colore: dorato brillante, intenso

Profumo: fruttato fresco a cui segue una notevole complessità aromatica

Sapore: morbido e fresco, fruttato con finale ampio ed aromatico e grande persistenza

Eccellente sia come aperitivo che con i primi piatti, quali risotti a base di pesce e verdure.
La personalità decisa, derivante dalle varietà utilizzate e dall’affinamento, invita anche ad 
abbinamenti con sapori più decisi, dalle carni bianche con salse a formaggi di media 
stagionatura.
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